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Программа
производственного контроля
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А.В. Ляпидевского Белоглинского района»

(на 2001-2023 годы)



Пояснительная записка

Наименование юри­
дического лица:

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
«Средняя общеобразовательная школа № 12 имени первого Героя 
Советского Союза А.В. Ляпидевского Белоглинского района»

Ф. И. О. руководите­
ля, телефон:

Михайленко Ирина Сергеевна (861-54)7-26-95

Юридический адрес:
353040 Краснодарский край, Белоглинский район, с. Белая Глина, 
ул. Красная, 166

Фактический адрес:
353040 Краснодарский край, Белоглинский район, с. Белая Глина, 
ул. Красная, 166

Количество работни­
ков: 42 человека

Количество обучаю­
щихся:

407 человек

ОГРН 1022303499261

ИНН 2326006548

Лицензия на осущест­
вление образователь­
ной Серия РО

№ 018166 
Per. № 02027

от 20.04.2011 г.

деятельности

1. Настоящая Программа за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно­
эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании требова­
ний статьи 32 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-
эпидемиологическом благополучии населения» и постановлением главного санитарного 
врача от 13.07.2001 № 18 «О введении в действие Санитарных правил -  СП 1.1.1058-01».

2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вно­
сятся при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, рекон­
струкции старых, других существенных изменениях деятельности юридического лица.

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация:
• начальное общее, основное общее и среднее общее образование;
• дополнительное образование детей и взрослых.

4. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля фак­
торов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:
• Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благо­

получии населения»;
• Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых про­

дуктов»;



• Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-ФЗ «Об иммунопрофилактике инфекционных
болезней»;

• СП 1.1.1058-01 «1.1 Общие вопросы. Организация и проведение производственного 
контроля за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно­
противоэпидемических (профилактических) мероприятий. Санитарные правила»;

• СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспита­
ния и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;

• СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»;
• СП 3.5.3.3223-14 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и прове­

дению дератизационных мероприятий»;
• СанПиН 3.5.2.3472-17 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и 

проведению дезинсекционных мероприятий в борьбе с членистоногими, имеющими 
эпидемиологическое и санитарно-гигиеническое значение»;

• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения»;

• СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию тер­
риторий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питье­
вому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуа­
тации производственных, общественных помещений, организации и проведению са­
нитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

• СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопас­
ности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»;

• СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Россий­
ской Федерации»;

• СанПиН 2.3.2.1324-03 «2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигие­
нические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Са­
нитарно-эпидемиологические правила и нормативы»;

• приказ от 31.12.2020 Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н «Об ут­
верждении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при 
выполнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмот­
ры при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры»;

• приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка проведения 
обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников, 
предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Феде­
рации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и 
(или) опасными производственными факторами, а также работам, при выполнении ко­
торых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские ос­
мотры»;

• ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
• ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
• ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подрост­

ков»;
• ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
• ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и ово­

щей»;
• ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;
• ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»;
• ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».

5. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению производст­
венного контроля:



№
п/п

Ф а м и л и я , и м я , отч ество З ан и м аем ая  д о л ж н о ст ь
П ри к аз о н азн а­

чении

1 Михайленко Ирина Сергеевна Директор

2 Жильцова Наталья Вячеславов­
на

Заведующий хозяйством

3 Нечепуренко Любовь Михай­
ловна Зам. директора по УВР

4 Камышанова Вера Николаевна
Ответственный за 
питание

5 Мельникова Ирина Александ­
ровна

Секрентарь, делопроизво­
дитель

6 Заика Елена Леонидовна Бухгалтер-экономист

7 Гнездилов Владимир Викторо­
вич

Рабочий по ремонту и об­
служиванию зданий

8 Асеева Юлия Владимировна Повар

9 Кладовщик

6. Мероприятия по осуществлению производственного контроля

О бъ ек т к он ­
троля

О п р ед ел я ем ы е
п ок азател и

П ер и о­
д и ч ­

н ость  кон  
трол я

Л и ­
на, п р оводящ н  

е к он тр ол ь

Н о р м а ти в ­
ная д ок ум ен  

танин

Ф орм ы
учета

(р еги ст ­
раци и)
р езу л ь ­
татов

к онтроля

П р ои зв од ств ен н ы й  к он тр ол ь  за б л агоустр ой ств ом  и сан и та р н о -тех н и ч еск и м  состоян и ем  
тер р и тор и и , п о м ещ ен и й , о б о р у д о в а н и я , п р оведен и ем  стр о и т ел ь ств а , р ек он стр ук ц и и , 
техн и ч еск ого  п ер еосн ащ ен и я  и р ем он тн ы х работ

Микроклимат

Температура воз­
духа помещений 
Частота проветри­
вания помещений

Ежеднев­
но

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648- 
20, СанПиН 
2.3/2.4.3590- 
20, СанПиН 
1.2.3685-21

График
проветри­
ваний

Влажность воздуха 
склада пищеблока

Журнал 
учета 
темпера­
туры и 
влажно­
сти на 
складе



пищебло­
ка

Освещенность

Наличие и состоя­
ние осветительных 
приборов 1 раз в

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648-

Журнал 
визуаль­
ного про- 
изво- 
дственно- 
го кон­
троля

территории и 
помещений Наличие, целост­

ность и тип ламп

неделю 20

-  наличие докумен­
тов об оценке соот­
ветствия (деклара­
ция или сертифи­
кат);

Входной кон­
троль посту­
пающей про­
дукции и то­
варов

-  соответствие упа­
ковки и маркиров­
ки товара требова­
ниям действующе­
го законодательст­
ва и нормативов 
(объем информа­
ции, наличие текста 
на русском языке и 
т. д.);

Каждая
посту­
пающая
партия

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648- 
20, ТР ТС 
007/201

Журнал
учета
входного
контроля
товаров и
продук-

-  соответствие то­
вара гигиеническим 
нормативам и сани­
тарным требовани­
ям (наличие загряз­
няющих воздух 
веществ, возмож­
ность контакта с 
дезсредствами и т. 
Д-)

ции

П рои зв од ств ен н ы й  к он тр ол ь  за о р ган и зац и ей  уч ебн ого  п р оц есса , р еж и м ам и , п р оц ессам и , 
м етоди к ам и  обуч ен и я  и в осп и тан и я

Режим обра­
зовательной 
деятельности

Объем образова­
тельной нагрузки 
обучающихся

При со­
ставлении 
и пере­
смотре 
расписа­
ния заня­
тий

Зам. директора 
по УВР Нече- 
пуренко Л.М. СП 2.4.3648- 

20, СанПиН 
1.2.3685-21

Расписа­
ние заня­
тий (гриф 
согласо­
вания)

1 раз в
месяц
(выбо-

Зам. директора 
по УВР Нече- 
пуренко Л.М.

Классный
журнал



рочно)

П р ои зв од ств ен н ы й  к он тр ол ь  за вы п ол н ен и ем  са н н та р н о -п р о тн в о эп и д ем и ч еск и х  (п р о­
ф и л ак ти ч еск и х) м ер о п р и я ти й , сан и тар н ы м  со дер ж ан и ем  тер р и то р и и , п ом ещ ен и й  и о бо­
рудовании

Санитарное 
состояние 
помещений 
и оборудо­
вания

Кратность и качест­
во текущей уборки

Ежеднев­
но

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648- 
20, СанПиН 
2.3/2.4.3590- 
20

График 
текущей 
уборки и 
дезин­
фекции 
помеще­
ний

Кратность и качест­
во генеральной 
уборки

Ежеме­
сячно, до 
конца 
2021 года 
-  ежене­
дельно

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648- 
20, СанПиН 
2.3/2.4.3590- 
20, СП 
3.1/2.4.3598- 
20

Журнал 
учета 
проведе­
ния гене­
ральной 
уборки

Санитарно-
противоэпи­
демический
режим

Дезинсекция

Профи­
лактика -  
ежеднев­
но

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648- 
20, СанПиН 
3.5.2.3472-17

Журнал 
регистра- 
ции ре- 
зультатов 
производ­
ственного 
контроля

Обследо­
вание -  2 
раза в ме­
сяц.
Уничто­
жение -  
по необ­
ходимо­
сти

Спецорганиза-
ция

Дератизация

Профи­
лактика -  
ежеднев­
но

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СП 2.4.3648- 
20, СП 
3.5.3.3223-14

Обследо­
вание -  
ежеме­
сячно. 
Уничто­
жение -  
весной и 
осенью, 
по необ­
ходимо­
сти

Спецорганиза-
ция

Санитарное Вывоз ТКО и пище- 2 раза в Заведующий Федеральный Журнал



состояние 
хозяйствен­
ной площад­
ки

вых отходов неделю хозяйством 
Жильцова Н.В. закон от 

24.06.1998 № 
89-
ФЗ, СанПиН 
2.1.3684- 
21, СанПиН

3.5.2.3472-17

регистра­
ции ре­
зультатов 
производ­
ственного 
контроляОчистка хозяйствен­

ной площадки

Рабочие рас­
творы дез­
средств

Содержание дейст­
вующих веществ де­
зинфицирующих 
средств

Ежеднев­
но

Заведующий 
хозяйством 
Жильцова Н.В.

СанПиН 
2.3/2.4.3590- 
20, СП 
2.4.3648-20

Журнал 
учета 
расходо­
вания дез- 
дез- 
средств

Внутренняя 
отделка по­
мещений

Состояние отделки Ежеквар­
тально

Рабочий по об­
служиванию 
зданий Гнезди­
лов В.В.

План-график
технического
обслужива­
ния

Журнал 
визуаль­
ного про- 
изво- 
дственно- 
го кон­
троля

П р ои зв од ств ен н ы й  к о н тр о л ь  ор ган и зац и и  п и тан и я . К он тр о л и р у ем ы е этап ы  тех н о л о ги ­
ческ их оп ер ац и й  и пи щ евой  п р од ук ц и и  на этап ах  ее и зготов л ен и я

Закупка и 
приемка пи­
щевой про­
дукции и сы­
рья

Качество и безо­
пасность посту­
пивших продуктов 
и продовольствен­
ного сырья

Каждая
партия

Кладовщик СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Деклара­
ции, сви­
детельст­
ва и дру­
гие доку­
менты о 
качестве 
и безо­
пасности 
продук­
ции

Условия доставки 
продукции транс­
портом

Справка

Хранение 
пищевой про­
дукции и про­
довольствен- 
ного сырья

Сроки и условия 
хранения пищевой 
продукции

Ежеднев­
но

Ответственный 
по питаниюКа- 
мышанова 
В.Н., кладов­
щик Жильцова 
Н.В.

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Отчет

Время смены кипя­
ченой воды

Ежеднев­
но 1 раз

Ответственный 
по питанию

График



каждые 3 
часа

Камышанова
В.Н.

Температура и 
влажность на скла­
де

Ежеднев­
но

кладовщик

Журнал 
учета 
темпера­
туры и 
относи­
тельной 
влажно­
сти

Температура холо­
дильного оборудо­
вания

Журнал
учета
темпера­
туры

Приготовле- 
ние пищевой 
продукции

Соблюдение техно­
логии приготовле­
ния блюд по техно­
логическим доку­
ментам

Каждый
техноло­
гический
цикл

Ответственный 
за питание Ка­
мышанова В.Н.

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Отчет

Поточность техно­
логических процес­
сов Повар Асеева 

Ю.В.
Отчет

Температура го­
товности блюд

Каждая
партия

Г отовые блю­
да

Суточная проба

Ежеднев­
но от ка­
ждой пар­
тии

Повар Асеева 
Ю.В.

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Ведо­
мость

Дата и время реа­
лизации готовых 
блюд

Каждая
партия

Ответственный 
по питанию 
Камышанова 
В.Н.

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Журнал

Обработка 
посуды и ин­
вентаря

Содержание дейст­
вующих веществ 
дезинфицирующих 
средств в рабочих 
растворах

Ежеднев­
но Медработник

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Журнал

Обработка инвен­
таря для сырой го­
товой продукции

Ежеднев­
но

Ответственный 
по питанию 
Камышанова 
В.Н.

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Отчет

П р ои зв од ств ен н ы й  к о н тр о л ь  за собл ю ден и ем  л и ч н ой  ги ги ен ы  и обуч ен и ем  р аботн и к ов

Гигиениче- Прохождение ра- Для ра- Заведующий СП 2.4.3648- Личные



ская подго- ботником гигиени- ботни- хозяйством 20, СанПиН медицин-
товка работ- ческой аттестации ков пище Жильцова Н.В. 2.3/2.4.3590- ские
ников блока - 20 книжки.

ежегодно. Ведо-
Для ос- мость
тальных контроля
категорий своевре-
работни- мености
ков -  1 прохож-
раз в 2 дения
года медос­

мотров и 
гигиени­
ческого 
обучения

Состояние
работников
пищеблока

Количество работ­
ников с инфекци­
онными заболева­
ниями, поврежде­
ниями кожных по­
кровов

Ежеднев­
но Медработник

СанПиН
2.3/2.4.3590-
20

Гигиени­
ческий
журнал
(сотруд­
ники)

7. Перечни:
а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 
опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима органи­
зация лабораторных исследований, испытаний: помещения пищеблока и иные помещения. 
Организация лабораторных исследований

П ок азатели  и ссл едов ан и и
О б ъ ек т  иссл едован и и  

(обсл ед ов ан и я )
К ол и ч еств о

зам ер ов
К ратн ость

П ом ещ ени и  п и щ ебл ок а

Микробиологические иссле­
дования проб готовых блюд 
на соответствие требованиям 
санитарного законодательства

Салаты, сладкие блюда, 
напитки, вторые блюда, 
гарниры, соусы, творож­
ные, яичные, овощные 
блюда

2-3 блюда 
исследуемого 
приема пищи

1 раз в квартал

Калорийность, выход блюд и 
соответствие химического со­
става блюд рецептуре

Рацион питания 1 1 раз в год

Контроль проводимой вита­
минизации блюд Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год

Микробиологические иссле­
дования смывов на наличие 
санитарно-показательной 
микрофлоры (БГКП)

Объекты производствен­
ного окружения, руки и 
спецодежда персонала

5-10 смывов 1 раз в год



Микробиологические иссле­
дования смывов на наличие 
возбудителей иерсиниозов

Оборудование, инвентарь 
в овощехранилищах и 
складах хранения ово­
щей, цехе обработки 
овощей

5-10 смывов 1 раз в год

Исследования смывов на на­
личие яиц гельминтов

Оборудование, инвен­
тарь, тара, руки, спец­
одежда персонала, сырые 
пищевые продукты (ры­
ба, мясо,зелень)

5 смывов 1 раз в год

Исследования питьевой воды 
на соответствие требованиям 
санитарных норм, правил и 
гигиенических нормативов по 
химическим и микробиологи­
ческим показателям

Питьевая вода из разво­
дящей сети помещений: 
моечных столовой и ку­
хонной посуды; цехах: 
овощном, холодном, го­
рячем, доготовочном 
(выборочно)

2 пробы 1 раз в год

П ом ещ ени и  ш колы

Параметры микроклимата 
(температура воздуха, ско­
рость движения возду­
ха, относительная влажность)

Помещения для детей и 
рабочие места По 2 точки 2 раза в год

Уровень освещенности 2 помещения (выбороч­
но) По 3 точки

1 раз в год в тем­
ное время суток

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную опас­
ность: кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом.
в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессио­
нальной гигиенической подготовке и аттестации.

П роф есси я

К о л и ч е­
ство

р а б о т ­
ни к ов

Х ар ак тер  п р ои зв оди м ы х  
р абот  и вредны й ф ак тор

К р атн ость
м ед о см о т­

ра

К ратн ость
п о д го то в ­

ки

Педагоги 42

Работы в образовательных орга­
низациях

1 раз в год 1 раз в 2 
годаПеренапряжение голосового 

аппарата, обусловленное профес­
сиональной деятельностью

Директор 1

Работы в образовательных орга­
низациях

1 раз в год 1 раз в 2 
годаЗрительно напряженные работы, 

связанные с непрерывным слеже-



нием за экраном видеотерминала

Завхоз 1

Работы в образовательных орга­
низациях

1 раз в год 1 раз в 2 
года

Подъем и перемещение гру­
за вручную

Работа, связанная с мышечным 
напряжением

Делопроизводитель 3 Работы в образовательных орга­
низациях 1 раз в год 1 раз в 2 

года

Работники пище­
блока 7 Работы в образовательных орга­

низациях 1 раз в год ежегодно

г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по 
вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля.

Н аи м ен ов ан и е ф ор м  уч ета  и 

отч етн ости

П ер и оди ч н ость

зап ол н ен и я
О тв етств ен н о е  лиц о

Журнал учета температурного режима в 
холодильном оборудовании Ежедневно Кладовщик

Журнал учета температуры и влажности в 
складских помещениях Ежедневно Кладовщик

Гигиенический журнал (сотрудники)

Ежедневно перед 
началом рабочей 
смены работни­
ков

Медработник

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Медработник

График смены кипяченой воды Не реже 1 раза 
каждые 3 часа Повар Асеева Ю. В.

Журнал регистрации результатов производ­
ственного контроля По факту Директор Михайленко 

И. С.

Журнал аварийных ситуаций По факту Завхоз Жильцова И. В.

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно Завхоз Жильцова Н.В.

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Ответственный по пи­
танию Камышанова В. И.

Журнал учета проведения генеральной уборки Ежемесячно Завхоз Жильцова Н.В.

Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно Медработник



Ведомость контроля своевременности прохо­
ждения медосмотров и гигиенического обуче­
ния

По факту Секретарь Мельникова 
И.А.

Классный журнал
1 раз в месяц 

(выборочно)

Зам. директора по УВР 
Нечепуренко Л.М.

д) Перечень действий, связанных с остановкой производ- 
сва, нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно- 
эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 
осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов, 
уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор.

П ер ечень  в озм ож н ы х  
ав а р и й н ы х  си туац и й

П ер в ооч ер едн ы е м ер о п р и я ти я , 
н ап р ав л ен н ы е на л и к в и д ац и ю

О тв етств ен н ое  
д о л ж н о ст н о е  л и ц о

Пожар

Сообщить в пожарную службу, вывес­
ти людей в безопасное место, исполь­
зовать
огнетушители

Первый обнару­
живший

Перебои в подаче 
электроэнергии в работе систем 
водоснабжения, 
канализации, отопления, 
печи

Сообщить в соответствующую службу Завхоз Жильцова 
Н.В.

Нарушение изоляции, 
обрыв электропроводов

Сообщить в соответствующую службу, 
заменить электропроводку

Завхоз Жильцова 
Н.В.

Другие аварийные 
ситуации Сообщить в соответствующую службу

Завхоз Жильцова 
Н.В.

Директор Михай­
ленко И.С.

Программу разработали:

Зам. директора по УВР 

Заведующий хозяйством 

Ответственный по питанию

дШсиу

Нечепуренко Л.М. 

Жильцова Н.В.

Камышанова В.Н.




